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Fattoria di Petrognano

Petrognano Rosato
Colli della Toscana Centrale

Igt

Zona di produzione: Montelupo Fiorentino (FI)

Uvaggio: Sangiovese 80%, Canaiolo 10%, Merlot 5%, Syrah 5%
Altitudine: 200/250 m s.lm.

Sistema di allevamento: cordone speronato

Periodo di vendemmia: fine settembre, inizio ottobre
Maturazione: in acciaio inox per 4 mesi

Affinamento: in bottiglia per 3 mesi

Colore: rosato con note vivaci di vino giovane

Olfatto: fruttato, intenso e persistente

Gusto: asciutto, sapido e armonico

Temperatura di servizio: 12° C

Gradazione alcolica: 13% vol.

Abbinamenti consigliati: antipasti di salumi crudi, zuppe di cereali,
frittate e omelette, paste asciutte a base di carne, pesce in umido e
al cartoccio

Production area: Montelupo Fiorentino [FI)

Grape varieties: Sangiovese 80%, Canaiolo 10%, Merlot 5% and
Syrah 5

Altitude: 200/250 m a.s.l.

Training system: spurred cordon

Harvest period: end of September, beginning of October

Ageing: 4 months in steel vats

Refining: 3 months in bottles

Colour: rosé with lively nuances

Bouguet: fruity, intense and persistent

Taste: dry, savoury and harmonic

Serving temperature: 12°C

Alcohal: 13% by vol.

Best with: hors d'oeuvres of salumi, cereal soup, omelettes, pasta
with meat sauce, fish baked in foil and stewed fish
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